
NOS 10 ADHÉRENTS

BARILLA FRANCE SAS
BISCUITERIE D’AGEN

JACQUET PANIFICATION
LA BOULANGÈRE & CO
LES BISCOTTES ROGER

MONDELEZ INTERNATIONAL
NUTRITION & SANTÉ

PASQUIER SA
PAUL HEUMANN SA

TIPIAK PANIFICATION

EN QUELQUES MOTS 

Créé pour fédérer les acteurs de ce marché, le Syndicat de la Panification 
Croustillante et Moelleuse regroupe 10 entreprises, qu’il accompagne 
au quotidien. Héritière du savoir-faire boulanger français, la 
profession s’efforce de le perpétuer, tout en le mettant au goût du jour. De 
plus, la grande diversité des produits commercialisés s’inscrit pleinement 
dans notre culture gastronomique.

Nos entreprises proposent 2 types de produits phares :
• Pour la panification croustillante : biscottes, pains grillés, 
suédois ou azymes, croûtons, gressins…
• Pour la panification moelleuse : pains de mie, traditionnels, 
exotiques…
Ces produits sont essentiellement vendus dans les rayons libre-service de 
la grande distribution.

De par leur ancrage territorial, avec une vingtaine de sites de 
production en France, les entreprises adhérentes s’impliquent au quotidien 
pour promouvoir la filière blé hexagonale, en entretenant un lien étroit 
avec le monde agricole.

NOS ENGAGEMENTS

• 95% du blé utilisé par nos entreprises est d’origine française
• Privilégier la qualité et la déontologie
• Assurer la pérennité de la filière

L '  Alliance  7

9, boulevard Malesherbes
75008 Paris
alliance7@alliance7.com
01 44 77 85 85
panification.org

NOTRE ÉQUIPE

PRÉSIDENT : Miloud Benaouda (Barilla France SAS)

VICE-PRÉSIDENTS : Isabelle Heumann (Paul Heumann SA)

et Pascal Pasquier (Pasquier SA) 

TRÉSORIER : Christophe Aillet (La Boulangère & Co)

SECRÉTAIRE GÉNÉRAL : Matthieu Pasquio (L'Alliance 7)

RESPONSABLE RELATIONS ADHÉRENTS : Peggy Benoit (L'Alliance 7)
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ENGAGÉ
POUR UNE FILIÈRE
BLÉ DE QUALITÉ
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